| PORTOCINTRA |

Série de X pochettes
Texte différent au verso (4 versos connus)
Numeérotation arbitraire

Pour bien choisir une bouteille de Porto,
déchiffrez d’abord I'étiquette.

Elle doit vous dire s'il s'agit d'un vrai porto,
venu de la seule région du Portugal capable de
donner ce vin : la vallée du Douro.

Ev. si ce porto est bien élaboré selon de trés
vieux secrets, vieux comme |'année indiquée.
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Par exemple, 1670 pour le Porto Cintra.
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Pour bien choisir une bouteille de Porto,
déchiffrez d’abord I'étiquette.

Elle doit vous dire s'il s"agit d'un wrai porto,
venu de la seule région du Portugal capable de
donner ce vin : la vallée du Douro.

Et, si ce porto est bien élaboré selon de tés
vieux secrets, vieux comme |‘année indiquée.
Par exemple, 1670 pour le Porto Cintra.

avant d’offrir un porto.

Avant le repas, servez de préférence
le Porto Cintra Corona.

Dans I'aprés-midi, nous conseillons
le Porto Royal Blanc, plus sec.
Aprés le repas ou avec le fromage,
découvrez la finesse

du Porto Cintra Imperial.

Quelques faits simples & connaitre

Il existe plusieurs fagons
d*apprécier un porto...

Si vous |'offrez avant le repas,

servez de préférence le Porto Cintra Corona.
Avec un melon bien glacé,

essayez le Porto Cintra Royal,

généreux et fruité.

Et pour accompagner le fromage,
découvrez la finesse

du Porto Cintra Imperial.

Avant de choisir un porta,
regardez sa couleur.

C'est ainsi que vous devinerez son Age.

A Porto jeune, robe foncée.

Rouge foncé, le Porto est charpenté,
géndreux et fruitd.

Rubis, il est encore jeune et plus doux.
Blond doré, c’est un "“Tawny” de 25 ans.
On retrouve tous ces portos,

longuement vieillis en fits, dans la
famille des Cintra.
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